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Bruschetta Variationen mit Erdbeeren und Zucchini

Rauchlachstartar im Prosecco Süppchen

Kalbssteak in Butter pochiert

Oliveneis mit Aprikosen

Bruschetta mit Zucchini
Baguette

5 Zucchini
wenig Olivenöl

2 Knoblauchzehen
80 gr Rucola klein geschnitten

100 gr Walnüsse gehackt
1/2 Zitronenschale abgerieben
250 gr Frischkäse (Kuh oder Ziege)

Salz und Pfeffer
Zucchini in Scheiben schneiden, leicht salzen, trocken tupfen und in Olivenöl braten oder grillieren.
Die restlichen Zutaten mischen. Baguette in Scheiben schneiden und rösten. Brot mit Frischkäsemase 
bestreichen und mit den Zucchinischeiben belegen.

Bruschetta mit Erdbeeren
Baguette

400 gr Erdbeeren
2 EL Balsamicoessig

1/2 Zitronenschale abgerieben
250 gr Ricotta

Schwarzer Pfeffer
wenig Olivenöl

Meersalz
Erdbeeren in Scheiben schneiden und mit Balsamico, Zitronenschale und schwarzem Pfeffer 
marinieren. Baguette in Scheiben schneiden und rösten. Brot mit Ricotta bestreichen, mit den 
Erdbeeren belegen, mit Olivenöl beträufeln und mit wenig Meersalz bestreuen.
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